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å hoteller og re-
stauranter over-
alt i Østrig vil 
du kunne se 
’stickers’ med 
teksten, ’Her fly-

der Grander-vitaliseret vand’, 
fortæller Kåre Netterstrøm, kon-
sulent i VandVital, der forhandler 
Grander i Danmark. 

I Østrig efterspørger gæster-
ne ligefrem det særlige vand, når 
de reserverer værelse eller bord. 
Bl.a. derfor mener Kåre Netter-
strøm, at der også for hoteller 
og restauranter mv. her i landet 
ligger et kæmpe potentiale for 
at promovere sig med kvalitets-
vand i hanerne.

–Grander signalerer f.eks. mil-
jøbevidsthed og kvalitet, siger 
Kåre Netterstrøm og fortæller, 
at Grander-vitaliseret vand bå-
de smager og føles bedre end 
almindeligt postevand fra ha-
nen. Og så skåner det miljøet 
for transport af kildevand, rens-
ning af flasker og destruktion af 
plastik. 

 	
Vand har værdi
Et af de få udskænkningsste-

der i Danmark, hvor gæster-
ne får Grander-vand fra hanen, 
er på Café Europa på Strøget i 
København. Her besluttede in-
dehaverne for flere år siden at 
installere en Grander-vandbe-
handlingsenhed:

–Med Grander-vandet vil vi 
sende et signal til vores gæster 
og personale om, at det er vig-
tigt, at vi sparer på vores res-
sourcer. Vi begyndte på et tids-
punkt at tage penge for vores 
vand, og mange gæster men-
te, det var fordi, vi ville tjene fle-
re penge. Men det handlede for 
os om at fortælle, at vand har en 
værdi, siger Jens Nørgaard, inde-
haver af Café Europa.

Herudover mener Jens Nør-
gaard og hans personale, at kaf-
fen, teen og kakaoen smager 
bedre. Og i køkkenet siger med-
arbejderne, at grøntsager som 
persille og salat holder sig fri-
skere og sprødere, når der er 
brugt Grander-vand.

Selvrensende effekt
–Vand behandlet med Gran-
der-metoden smager ikke ba-
re bedre, det har også en lang 

Industrien og landbruget har i flere år udnyttet de positive effekter 
Grander-teknologien har på produktion og miljø. Men teknologien rummer 
også potentialer for hotel- og restaurationsbranchen.

Grander-vand har særlige 
egenskaber	
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række egenskaber, som gør 
det meget velegnet til at bru-
ge i en række sammenhænge 
inden for serviceerhverv, siger 
Kåre Netterstrøm og tænker 
her særligt på vandets selv-
rensende effekt. 

Mange erfaringer fra svøm-
mebassiner og vandlande viser, 
at problemer med bakterier og 
biofilm i rørsystemer forsvinder, 
når man installerer en Grander-
boks. Og når der ikke er bakte-
rier, er der ikke længere brug for 
så meget klor. 

Den erfaring gjorde man for 
nogle år siden i forlystelsespar-
ken Joboland/Brændegårdsha-
ven på Bornholm. Efter at have 
installeret Grander-boksen kun-
ne forbruget af klor reduceres 
med 3,5 ton pr. år til glæde for 
badegæster, økonomi og miljø.

Og også på Café Europa er 
der lignende erfaringer med re-
duceret behov for kemikalier:

Vi har skruet tilførslen af af-
spændingsmiddel ned på det la-
veste trin på skalaen og har ca. 
opnået en besparelse på lidt 
over 20 pct. og lidt under 20 pct. 
på sæbe, siger Jens Nørgaard.  

Når alminde-
ligt vand fra et 
vandværk eller 

en sø bliver behandlet 
med Grander-teknologien, 
opnår vandet forskellige 
egenskaber, som både 
gør det sundere, mere 
velsmagende og medfører 
en lang række tekniske og 
miljømæssige gevinster.
 	

Teknologien 
består af en 
gennemstrøm-

ningsboks, der indeholder 
indkapslet informations-
vand (særligt højkvalitets-
vand fra en østrigsk bjerg-
kilde), som det almindelige 
vand strømmer forbi. 

Det er den østrigske 
naturforsker og produkt-
udvikler Johan Grander, 
der har udviklet tekno-
logien, hvis virkninger 
er dokumenteret i flere 
udenlandske studier. 

På verdens-
plan benyt-
tes Grander i 

mange sammenhænge: 
Offentlige svømmebade, 
hospitaler, procesindustri, 
bryggerier, bagerier og 
minedrift. 

I Danmark har ca. 
200.000 privatpersoner, 
flere store industrivirk-
somheder og fødevare-
producenter samt ca. 300 
landbrugsbesætninger 
og enkelte virksomheder 
i hotel- og restaurations-
branchen taget Grander-
teknologien til sig.

Grander-
boksene er VA 
godkendt til 

drikkevand af de danske 
myndigheder.

Læs mere på:  
www.grander.com/dk 
hvor der foruden flere 
hundrede brugercases og 
undersøgelser også er en 
global guide til hoteller, 
restauranter og forlystel-
sesparker, der benytter 
Grander-teknologien.

Grander-
teknologien
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